SCHNITZEL- WOCHEN

Unser beliebter Klassiker
in vielen Variationen

KARPFEN - BLAU

- zwei mal serviert -
mit Sahnemeerrettich,
Salzkartoffeln und
einem Salat

SCHWARZSAUER

Nackenfleisch in blutge-
bundener, séuerlicher Sauce,
dazu Steckriibe, Kartoffeln,
Mehl- & BuchweizenkloBe.

HOLSTEINER BUFFET

GroBes kalt-warmes
Spezialitatenbiiffet mit
dem Besten aus unserer

Holsteiner Kiiche

06.JANUAR
BIS
26.JANUAR

09. JANUAR
BIS
12. JANUAR

16.JANUAR
BIS
19.JANUAR

21.JANUAR
er

23. ]AN UAR
mittags &abends

11. FEBRUAR
=3

13. FEBRUAR
ab 18,00 Uhr

MEHLBUDEL

Im Leinentuch gekochter

Hefeteig mit Rosinen, dazu

Kassler, Backe, Kochwurst,
Frucht- & Senfsaucen.

LANDHAUS -
FASCHINGSDISCO

DJ Kohrt legt auf und es darf
kréaftig getanzt werden

GRAUE ERBSEN

Ein historisches Gericht:
Samige Graue Erbsen
mit gerauchtem Fleisch,
Zwiebel- & Speckstippe

ROULADEN - BUFFET

Saisonale Suppe am Tisch

serviert, gefolgt von einem
vielfaltigen Biffet rund um
die gerollten Késtlichkeiten

18. FEBRUAR
e

20. FEBRUAR
mittags &abends

28. FEBRUAR
20:00 Uhr

04. MARZ
mittags & abends

25. MARZ
ab 18:30 Uhr

EETEN

Haselauer Theaterteller:

und Lauch-Karottengemise in Rahm
(vegetarische Alternative auf Anmeldung)

&

THEOTER
AnschlieBend Plattdeutsches Spiel
mit Gerd Richerts,Jungen Platten”

und der Elmshorner Speeldeel.

KULINARISCHER ABEND

Ein besonderes Menii
aus der Kiiche von Jan Lienau

begleitet von ausgesuchten Weinen,

personlich prasentiert
vom Winzer Steffen Enk.

'xhwenemedalns im Speckmantel mit Bratkartoffeln
&

FiscH-BUFFET

Kalt-warmes Biffet
mit feinen Spezialitaten
aus Meer und Fluss

MEDITERRANES BUFFET

GrofBes kalt-warmes Biiffet
mit allerlei Kastlichkeiten
aus den Mittelmeerlandern

28. MARZ
18:00 Uhr

29. MARZ
12:00 & 18:00 Uhr

05.APR|L
18:30 Uhr

17. APRIL
ab 1830 Uhr

01. Mal
ab 18:30 Uhr



